
Die Welt der Olivenöle
Kein Öl ist so vielseitig und bekannt wie das Olivenöl. Mit diesem
Webinar werden Sie zum Olivenöl-Experten.

Basisinfo
Die Ölmühle Moog steht seit 1984 für Speiseöle höchster Qualität
aus ökologischem Anbau. Kein Öl ist so vielseitig wie Olivenöl.

In diesem Webinar wird Expertenwissen zu Olivenölen vermittelt.

Inhalte
• Olivenöl-Klassen
• Sensorik und Qualität
• Ernährungsphysiologie
• Rechtlicher Hintergrund

Zielgruppe
Mitarbeiter*innen im Verkauf, Quereinsteiger*innen, Auszubil­
dende

Voraussetzungen
Sie benötigen einen Internetzugang. Sie erhalten vor dem Webinar
eine E-Mail mit einem Link und dem Zugang zur Webinarplattform.
Bitte nehmen Sie von einem ruhigeren Ort aus am Webinar teil,
damit akustische Störungen vermieden werden und wählen Sie
sich bitte ca. 10 Minuten vor Beginn in den Webinarraum ein, damit
wir pünktlich starten können.

Oliver Lox
Diplom-Lebensmittelchemiker
Zertifizierter veganer Ernährungsberater
Qualitätsmanagement
Kompetenzzentrum Bio Planète – Ölmühle Moog

Termin: 11.07.2024

Zeit: 15.00 - 16.30 Uhr

Kosten: Teilnahmegebühr p.P.: 20,00 Euro zzgl. MwSt.

Ort: bildungsnetzwerk naturkost

 Webinar

Kontakt: Karen  Bernhardt
Tel.: 07551 9479-470
Fax: 07551 9479-40470
E-Mail: karen.bernhardt@binako.de

Anmeldeschluss am 05.07.2024


