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Obst & Gemiise Praxisseminar
auf Gut Wulksfelde

Erleben Sie ein interessantes Seminar zum Thema Obst & Gemiise
und eine Hoffiihrung auf Gut Wulksfelde.

Basisinfo

Die Obst- und Gemiuseabteilung ist das Aushdngeschild des La-
dens und steht aus Kundensicht fiir Frischekompetenz. Sie ist
somit eines der wichtigsten Sortimente im Naturkostladen und
auch eine der ertragreichsten Warengruppen. Hat aber auch hohe
Anforderungen an Handling und Lagerung - nur das richtige
Knowhow schiitzt vor unnétigen Abschreibungen.

Gerade deshalb verlangt der Verkauf von Obst und Gemiise viel
Liebe zum Detail und breites Fachwissen.

In diesem Seminar erarbeiten wir gemeinsam, wie Sie lhr Profil
durch den Obst und Gemise-Verkauf starken und Verluste mini-
mieren kénnen.

Zielist es, die Begeisterung der Mitarbeiterinnen fir diese Waren-
gruppe zu wecken oder zu intensivieren und die Sicherheit im
tagtaglichen Umgang mit der Ware zu erhdhen.

Inhalte

* Auswirkung des Klimawandels auf das Obst und Gemise
Sortiment - Sortimentsauswahl

*  Wareneingangs- und Qualitatskontrolle

* Prdsentation von Obst und Gemise

* Richtige Lagerung in Bezug auf Temperatur, Luftfeuchtigkeit
und Ethylen

* Frische- und Reifegrade

* Profilierung mit Themen wie z.B. Saatgut, Verbandsware,
Qualitat, Preis

* Kennzeichnung nach den gesetzlichen Vorgaben

* Hofflihrung auf Gut Wulksfelde

Zielgruppe
Mitarbeiter*innen die fiir den Bereich Obst & Gemiise verantwort-
lich sind, Verkaufmitarbeiter*innen

Hinweise

Bitte bringen Sie festes Schuhwerk und wetterfeste Kleidung mit.
Im Laufe des Tages wird es eine Hofflihrung auf Gut Wulksfelde
geben.
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Angela Stoldt
e Fachexpertin zum Thema Obst & Gemlise

Termin: 18.09.2024
Zeit: 9.30 - 17.00 Uhr
Kosten: Seminargebuihr p.P.: 179,00 Euro zzgl. MwsSt.
Oort: Grell Naturkost GmbH & Co. KG
Seminarort: Gut Wulksfelde, Wulksfelder Damm
15-17
22889 Tangstedt/Hamburg
Kontakt: Marianne Sump
Tel.: 04191 9503-68
Fax: 04191 9503-90
E-Mail: marianne.sump@agrell.de
Zentrale: Karen Bernhardt

Tel.: 07551 9479-470
Fax: 07551 9479-40470
E-Mail: karen.bernhardt@binako.de

Anmeldeschluss am 18.09.2024
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Obst & Gemiise Praxisseminar
auf Gut Wulksfelde

Mittwoch, 18.09.2024, 9.30 - 17.00 Uhr, Tangstedt/Hamburg

Seminargebiihr p.P.: 179,00 Euro zzgl. MwSt.

Anmeldung

Ihre Anmeldung idealerweise direkt auf www.binako.de. Im andern Fall bitte deutlich schreiben und alle Felder ausfiillen. IBAN und SEPA-Ermdchtigung nicht vergessen!

Geschaft: Kdnr.: GH: Partnerladen: O
PLZ: Ort: Strasse:
Telefon: Mail:

Teilnehmer*in: Azubi:

Teilnehmer*in: Azubi:

Teilnehmer*in: Azubi:

O I 0 I©

Teilnehmer*in: Azubi:

Ausland

Kontoinhaber: IBAN: BIC:

Ich ermédchtige die bildungswerk naturkost GmbH, GlaubigerID: DE62ZZ700001478976, Zahlungen von meinem Konto mittels Lastschift
einzuziehen. Zugleich weise ich mein Kreditinstitut an, die von der bildungswerk naturkost GmbH auf mein Konto gezogene Lastschriften
einzuldsen. Ich kann innerhalb von acht Wochen, beginnend ab Belastungsdatum, die Erstattung des belasteten Betrags verlangen.

Es gelten dabei die mit meinem Kreditinstitut vereinabrten Bedingungen.

Datum: Unterschrift:

Bitte senden Sie lhre Anmeldung

« per Fax an Rinklin Naturkost GmbH, Fax: 07663 9394-800 oder

« per Fax an bildungsnetzwerk naturkost GmbH, Fax: 07551 9479-40470 oder

« per Mail an bildungsnetzwerk naturkost GmbH, karen.bernhardt@binako.de oder
* per Fax an Grell Naturkost GmbH & Co. KG, Marianne Sump, Fax: 04191 9503-90
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